ZUM APERITIF EMPFEHLEN WIR

O-Power Wermut 11
Campari-Vogelbeer-Cocktail 14
Winzersekt Brut Rosé 2012 - Polz 12
Champagner Cuvée Obauer - Petitjean-Pienne 16
Champagner Rosé - Bollinger 22
Gelber Muskateller fs 2019 - Hirtzberger Franz 2
O-Power Cocktail 0.0 % 8
Quendel-Verjus-Kracherl 8
Zipfer Urtyp 0.2 / 0.3 3.20 4.80

UNSER SECHSGANG MENU

Gedémpfter Saibling / Strauchtomaten / Erbsen / Paprikabuttersauce 48

Essigkarpfen / Hummer / Sauerampferjoghurt / Blaukraut 48
mit Griull Kaviar vom sibirischen Stér per Gramm 6

Wachtel mit Brennnesselfille / Gansefilet / Maroni / Granatapfel 52
Werfener Lamm / Auberginenragout / Estragonsauce 45

Naynar Kuh- und Ziegenkéase / Vacherin / Kirbis / Dattelpaste 22
oder / und

Williamsbirne / Kréuterlikércreme / Vogelbeeren / Chicoréewurzel-Eis 22

Hollerfeige / Zitronentopfen / Bitterschokolade / Rotwein-Eis 22

Meni 6 Gange 138 / 7 Gdénge 158
Weinbegleitung 6 Glaser 69 / 7 Gléser 79

UNSER VIERGANG MENU

Perlhuhn Sulze / Fenchel / Génseleber / Topinambur 29
Gedémpfter Zander / Wachsbohnen / Pfirsich / Liebstéckelextrakt 44
Rosa Filet & geschmorte Wade vom Salzburger Jungrind / Schwammerllasagne 55

Vanille- Reisparfait / Zwetschken / Sesamknusper 22

Meni 4 Gange 95 / 3 Gange 75/ 2 Génge 55
Weinbegleitung 4 Glaser 49 / 3 Gléser 39

ZUSATZLICH
mit weiflem Triffel Gericht 58

Gdénseleber Variation anstatt 1. Gang im MeniU plus 19
Kindermens - unter 12 Jahren - 3 Gédnge 35

Anderungen im Meni werden mit einem Aufpreis verrechnet



GEMUSE
Gefillte Zucchinibliten / Eierschwammerl / Quendel ab 2 Pers. ¢ 29
Papaya / Holler / Gartenkréuter Couscous / Safranjoghurt* 25
Weifer italienischer Triffel / Erdépfelpiree / junger Spinat / Nussbutter 68
Avocado / eingelegte Eierschwammerl / Erdapfelpapier / Brennnessel* 25
Junge Artischocken / Krautcreme / Sauerklee / Kohlblatt* 27
Schwarzbeerrisotto / Butterkése / kandierte Grapefruitschalen 29
*Vegan méglich

FISCH

Hummersuppe / Ingwer / Safrankirbis 27
Forellenstrudel / Veltlinersauce / Champignonpiree 27
Roher & eingelegter Saibling / Forellenkaviar / Grapefruitmarmelade

Krduterjoghurt / Essigsteinpilze 29
mit Grull Kaviar vom sibirischen Stér per Gramm 6

Gebratener Steinbutt / Génseleber / Trompetenpfifferlinge / Pilzsaft 65
FLEISCH UND INNEREIEN

Maronirahmsuppe mit luftgetrockneter Gansebrust 24
mit weiBem Triffel per Gramm 7.

Gamscarpaccio / luftgetrockneter Gamsricken
Schwarzbeersenf / Gewirzhonig / rosa Rehricken 29

Gerducherte Kalbsleber / gebratene Génseleber / Sanddorn / Apfelbrot 35
Kotelett vom Salzburger Jungrind / Schwammerlgnocchi / dreierlei Senf ab 2 Pers. & 65
Wachtel mit Brennnesselfille / Birnensenf / Sherrysauce / Ronasalat 52
Niere vom Pinzgauer Kalb / Datteln / Sardellen / Artischocken 48

Tauern Rehricken / Kohlrabi-Wildwickler / Sauverkirschen 55

KASE

Kasevariation / Obauer Chutneys 24

Ziegen- & Schafkése aus Osterreich / Italien / Frankreich / Pfirsich Chutney 25

NACHSPEISEN

Nachspeisen Variation 26
Lavendel-Topfen-Pfirsich / Zitronenmousse / Schwarzbeereis 23
Felchlin-Schokolade / sizilianische Zitrone / Himbeeren / Kurkuma-Eis 22

Piemonteser Haselnussriegel / Sanddorn / Fenchel-Birnen-Eis 22
Eis & Sorbets / Beerenkompott / Sago 20

Gedeckpreis 5

Alle Preise sind in Euro und inklusive aller gesetzlichen Steuern und Abgaben angegeben
Gerne beantworten wir lhre die LMIV betreffenden Fragen



MITTAGSMENU

Stiermilzsuppe / Schwammerl / Karfiol
oder
Saibling / Réucherforellencreme / Kirbis / Blutwurst

Curry vom Werfener Lamm / Berberitzenreis / Verbene
oder
Gedampfter Stér
Radieschennudeln / Gartenkréutersauce

Késevariation / Obauer Chutneys
oder / und
Hollerparfait / Schwarzbeernocken / Beeren-Schlag

Meni 3 Gdnge 44 / 4 Génge 56
Weinbegleitung 3 Gléaser 39 / 4 Glaser 49

KLASSIKER ZU MITTAG

Wiener Schnitzel vom Pinzgauer Kalbsricken
Kréuter-Erdapfel / Beeren / Krautmayonnaise / Salat 29

Beiried Rostbraten vom Pinzgauer Jungrind
Erdépfelpiree / Mayoran-Chalotten / Eierschwammerl 29

Obavuer Eis Café mit Schwarzbeeren 16

Gedeckpreis 5
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