
Z U M   A P E R  I  T  I  F    E M P F E H L E  N   W I  R 
 

O-Power  Wermu t   11  

Campar i -Voge lbeer-Cock ta i l   14  

Winzersek t  B ru t  Rosé  2012 -  Polz   12  

Champagner  Cuvée Obauer  -  Pe t i t jean -P ienne   16  

Champagner  Rosé  -  Bo l l inger   22 

Gelber  Muska te l le r  f s  2019 -  H ir tzberger  Franz   9 

O-Power  Cock ta i l  0 .0  ‰   8 

Quende l-Ver jus-Kracher l   8 

Zip fer  Ur typ  0.2 /  0 .3   3.20  4 .80  

    
 

 
U N S E R   S E C H S G A N G   M E N Ü 

 
Gedämpf te r Sa ib l ing  /  S t rauch tomaten / Erbsen  /  Paprikabu t tersauce   48  

 

Ess igkarpfen  /  Hummer /  Sauerampfe r joghur t  /  B laukraut   48 
mi t  Grü l l  Kav iar  vom s ib i r i s chen S tör  per  Gramm  6 

 

Wachte l  mi t  Brennnesse l fü l le  /  Gänsef i le t  /  Maron i  /  Grana tapfe l   52 
 

Werfener Lamm / Auberginenragout /  Es t ragonsauce  45 
 

Naynar Kuh- und Z iegenkäse /  Vacher in / Kürb is  /  Da t te lpas te   22  

oder  /  und 

Wil l iamsbi rne  /  Kräu te r l i körc reme /  Vogelbeeren  / Chicoréewurze l -E is   22  
 

Hol ler fe ige / Zi t ronen topfen /  B i t te rschokolade / Rotwe in-E is   22  

 
Menü 6  Gänge 138 /  7  Gänge 158 

 Weinbeg le i tung 6  Gläser  69  /  7  G läser  79  

 

 

U N S E R   V I  E R G A N G   M E N Ü 

 
 

Per lhuhn Sulze  /  Fenchel  /  Gänse leber /  Top inambur   29  
 

Gedämpf te r Zander  /  Wachsbohnen / Pf i rs ich  /  L iebs töcke lext rak t   44  
 

Rosa F i le t  & geschmor te  Wade vom Salzburger Jungrind / Schwammer l lasagne  55    
 

Vani l le -  Re isparfa i t  /  Zwetschken /  Sesamknusper   22  

 
Menü 4  Gänge 95  /  3  Gänge 75  /  2  Gänge 55   

Weinbeg le i tung 4  Gläser  49  /  3  G läser  39  

 

 

Z U S  Ä T  Z L  I  C H 
 

mit  weißem Trüf fe l  Ger icht   58  
Gänseleber  Var ia t ion  ans ta t t  1 .  Gang im Menü   p lus  19  

Kindermenü - unte r 12 Jahren –  3  Gänge   35  
 
 
 

Ä nd e r u ng e n  i m  M e nü  w e rd e n  m i t  e i n e m  A u f p r e i s  v e r r e c h n e t  

 

 



G E M Ü S E 
 

Gefül l te  Zucch in ib lü ten /  E ie rschwammerl  /  Quendel   ab 2  Per s .  á  29 
 

Papaya / Ho l le r  /  Gar tenkräu te r Couscous  /  Safranjoghur t*   25 
 

Weißer  i ta l ien ischer Trüf fe l  /  E rdäpfe lpüree / junger Sp ina t /  Nussbu t ter   68 
 

Avocado / e ingeleg te  E ie rschwammer l  /  Erdäpfe lpapier  /  Brennnesse l *   25 
 

Junge Ar t ischocken / Krautc reme / Sauerk lee / Kohlbla t t*   27 
 

Schwarzbeerr iso t to  /  Bu t terkäse / kandie r te  Grapefru i tscha len  29  
 

*Vegan mögl ich  
 

F I S C H 

 
Hummersuppe / Ingwer  /  Safrankürbis   27 

 
Fore l lens trudel  /  Ve l t l ine rsauce / Champignonpüree  27  

 
Roher  & e inge legte r Sa ib l ing  /  Fore l lenkav iar  /  Grapefru i tmarmelade 

Kräute r joghur t  /  Ess igs te inpi l ze   29 
mi t  Grü l l  Kav iar  vom s ib i r i s chen S tör  per  Gramm   6  

 
Gebra tener S te inbut t  /  Gänse leber  /  T rompetenpf i f fer l inge  /  P i l zsaf t   65 

 
F L E I  S C H   U N D   I  N N E R E I  E N 

 
Maroni rahmsuppe mi t  lu f tge trocknete r Gänsebrus t   24  

mit  we ißem Trü f f e l  per  Gramm   7  
 

Gamscarpacc io / lu f tge trocknete r Gamsrücken  
Schwarzbeersenf  /  Gewürzhonig  /  rosa  Rehrücken  29  

 
Geräucher te  Kalbs leber /  gebra tene Gänse leber /  Sanddorn  /  Apfe lbrot   35 

 
Kote le t t  vom Salzburger  Jungrind / Schwammerlgnocchi  /  dre ier le i  Senf  ab 2  Per s .  á  65 

 
Wachte l  mi t  Brennnesse l fü l le  /  B i rnensenf  /  Sherrysauce / Ronasala t   52 

 
Nie re  vom Pinzgauer  Ka lb /  Da t te ln  /  Sarde l len /  Ar t i schocken  48 

 
Tauern  Rehrücken / Koh l rabi -Wi ldwick ler  /  Sauerk irschen  55 

 
K Ä S E 

 
Käsevar ia t ion /  Obauer  Chutneys   24  

 
Z iegen-  & Schafkäse aus  Ös ter re ich  / I ta l ien  / F rankre ich / Pf i rs ich  Chutney  25  

 
 

N A C H S P E I  S E N 

 
Nachspeisen Var ia t ion  26  

 
Lavendel -Topfen-Pf i rs ich  /  Z i t ronenmousse /  Schwarzbeere is   23  

 
Fe lch l in -Schoko lade / s iz i l ian ische  Z i t rone  /  H imbeeren / Kurkuma-Eis   22 

 
P iemonteser Hase lnussr iege l  /  Sanddorn  /  Fenchel-Bi rnen-E is   22 

 
Eis  & Sorbe ts  /  Beerenkompot t  /  Sago  20 

 
Gedeckpre i s   5  

 
 

Alle Preise sind in Euro und inklusive aller gesetzl ichen Steuern und Abgaben angegeben 
Gerne beantworten wir Ihre die LMIV betreffenden Fragen 

 
 



 

M I T T A G S M E N Ü 

 
Stiermilzsuppe / Schwammerl / Karfiol  

oder 
Saibling / Räucherforellencreme / Kürbis / Blutwurst 

 
Curry vom Werfener Lamm / Berberitzenreis / Verbene 

oder 
Gedämpfter Stör 

Radieschennudeln / Gartenkräutersauce 

 
Käsevariation / Obauer Chutneys 

oder / und 
Hollerparfait / Schwarzbeernocken / Beeren-Schlag 

 
 

 Menü 3 Gänge  44 / 4 Gänge  56 

Weinbegleitung 3 Gläser 39 / 4 Gläser 49 

 
 

K L A S S I K E R   Z U   M I T T A G 
 
 

Wiener Schnitzel vom Pinzgauer Kalbsrücken 
Kräuter-Erdäpfel / Beeren / Krautmayonnaise / Salat  29 

 
Beiried Rostbraten vom Pinzgauer Jungrind 

Erdäpfelpüree / Mayoran-Chalotten / Eierschwammerl  29 
 

Obauer Eis Café mit Schwarzbeeren  16 
 
 

Gedeckpreis  5 

 
 

 
 
 
 

 


